Pecouvrez notre gamme de pains
et patisseries BIO,
gourmands et occitans




Nos pains sont élaborés a partir de FARINES BIOLOGIQUES
LOCALES de |'Aude et du Tarn. C'est le LEVAIN NATUREL
qgue nous utilisons, couplé a une longue fermentation
en froid qui confere toute leur saveur et leur bonne
conservation a nos différents pains.

BAGUETTE
2509 ° @YAMBIANT © DDM :1j

REFERENCE : 0406

PAIN DE CAMPAGNE
T80

5009

PAIN COMPLET T110
MOULE

e/AMBIANT * DDM : 2j

REFERENCE : 0409

CIABATTA A L'HUILE
D'OLIVE

500g° @/AMBIANT - DDM:2j  380g° @vAMBIANT © DDM :2j

REFERENCE : 0401 REFERENCE : 0404

CIABATTA A L’HUILE D’OLIVE

PAIN DE KHORASAN

PAIN DE PETIT EPEAUTRE

PAIN AUX NOIX
DU PERIGORD

2000g * @YAMBIANT* DDM : 3

PAIN CRANBERRY
NOISETTE

2000g " @YAMBIANT* DDM : 3j

PAIN AUX GRAINES

2000g * @YAMBIANT - DDM : 3j

REFERENCE : 0599 REFERENCE : 0505 REFERENCE : 0503

PAIN NATURELLEMENT
SANS GLUTEN MOULE

TOURTE DE SEIGLE
AUVERGNATE

20009 * @YAMBIANT* DDM : 3]

PAIN DE CAMPAGNE
T80

2000g * @yAMBIANT* DDM : 3 o/AMBIANT - DDM : 2j

1200g

REFERENCE : 0501 REFERENCE : 0507 REFERENCE : 0404

CAKE AU CITRON

TOURTE DE SEIGLE

AUVERGNATE
550g° @yAMBIANT - DDM :2j

REFERENCE : 0407

PAIN AUX BLES

ANCIENS
500g° @YAMBIANT * DDM :2j

REFERENCE : 0402

PAIN DE KHORASAN

400g" UyAMBIANT - DDM : 2j

REFERENCE : 0415

PAIN AUX NOIX

DU PERIGORD
400g° @vAMBIANT - DDM : 2j

REFERENCE : 0405

LO TORCIT

(PAIN OCCITAN T65)
700g° @yAMBIANT - DDM :2j

REFERENCE : 0408

PAIN DE PETIT
EPEAUTRE MOULE

400g" (lyAMBIANT - DDM : 2j

REFERENCE : 0413

PAIN AUX GRAINES

500g° @vAMBIANT - DDM : 2j

REFERENCE : 0403

PAIN NATURELLEMENT

SANS GLUTEN MOULE
500g° @yAMBIANT - DDM :2j

REFERENCE : 0409

PAIN DE CAMPAGNE
T80

850g .\\IAMBIANT DDM :2j

REFERENCE : 0410

PAIN CRANBERRY NOISETTE

Nos gateaux de voyage S’EMPORTENT ET SE CONSERVENT
FACILEMENT sans craindre les écarts de température.

lls sont la solution idéale a rapporter pour un dessert
a partager. Vous voyagerez aussi en toute gourmandise
au travers du plaisir gustatif que nous vous proposons !

CAKE CITRON

{l/ FRIGO

REFERENCE : 0701

380g DLC : 7]

TARTE POMME
NOISETTE

{l/ FRIGO

REFERENCE : 0704

500g DLC:3j

CAKE ORANGE

3809 {l/ FRIGO * DLC:7j

REFERENCE : 0702

CAKE AU CHOCOLAT

{l/ FRIGO

REFERENCE : 0703

380g DLC:7j



Toutes nos viennoiseries sont FAITES MAISON et
FACONNEES A LA MAIN. Redécouvrez les grands classiques
ainsi que nos spécialités locales.

Autant que possible, les matiéres premiéres utilisées
sont sélectionnées auprés de PRODUCTEURS LOCAUX
(farine, ceufs, lait...).

FOUGASSE A L’ANIS

CROISSANT

90g * 4vAMBIANT * DDM : j

REFERENCE : 0605

PAIN AU CHOCOLAT

90g &VAMBIANT DDM :1j

REFERENCE : 0607

VIENNOISE AU CHOCOLAT

FOUGASSE A L'ANIS

3009 * vAMBIANT * DDM : 2j

REFERENCE : 0602

FOUGASSE AUX OLIVES

3509 * @vAMBIANT * DDM : 2j

REFERENCE : 0601

CROISSANT / PAIN AU CHOCOLAT

Découvrez notre gamme

VIENNOISE NATURE

150g * @vAMBIANT * DDM :1j
REFERENCE : 0609
VIENNOISE AU
CHOCOLAT
150g (Q)/AMB'ANT DDM :1j

REFERENCE : 0608

VIENNOISE NATURE

;ﬁ‘w»

BRIOCHE VENDEENNE

BRIOCHE VENDEENNE

3509 * @yAMBIANT * DDM : 3j

REFERENCE : 0603
BRIOCHE AUX PEPITES
DE CHOCOLAT
3309 J.lvAMBIANT DDM :3j

REFERENCE : 0604

innovante et ZERO DECHET

de patisseries et de biscuits en bocaux réutilisables.

Le contenant en verre, en plus d'assurer la bonne conservation
du produit, est réutilisé a I'infini pour de nouveaux Cak'enPot®.
Nos recettes sont fabriquées de facon artisanale SANS AJouTt
D’AROMES NI D’ADDITIFS.

La TARTE ay
CITRON MERINGUE|

MERINGUETTES
FLOWERPOWER

{l./vAMBIANT DDM : 8 mois

COOKIES AU
CHOCOLAT

{l./vAMBIANT DDM : 5 mois

REFERENCE : 0303 REFERENCE : 0301

BATONNETS
MULTIGRAINES

SABLES (0RANGE-cOCO,
CITRON-PAVOT, CHOCOLAT)
{l./vAMBIANT DDM : 5 mois {l./vAMBIANT DDM : 5 mois

REFERENCE : 0302 REFERENCE : 0306

FONDANT AU
CHOCOLAT

{l/ FRIGO * DLC:1a15mois

REFERENCE : 0101

CHEESECAKE A
L'ORANGE

{l/ FRIGO ° DLC:1a15mois

REFERENCE : 0103

COOKIES AU CHOCOLAT

REFERENCE : 0102

REFERENCE : 0104

TARTE AU CITRON
MERINGUEE

{l/ FRIGO ° DLC:1a15mois

BAVAROIS
AUX FRUITS ROUGES

{l/ FRIGO ° DLC:1a15mois




Pour éviter I'emballage de
nos produits de boulangerie,
NOUS Proposons aussi un sac
a pain réutilisable en coton
Oko-Tex® cousu main a
Carcassonne.

Sa doublure intérieure a
spécialement été étudiée
pour garantir une LONGUE
CONSERVATION DU PAIN.

Notre entreprise Pains & Pots® propose une GAMME DE
BOULANGERIE ET DE PATISSERIE qui s'inscrit dans une démarche
affirmée de DEVELOPPEMENT DURABLE.

La démarche est fondée sur I'utilisation de matiéres premiéres
de QUALITE, autant que possible issues de la REGION OCCITANIE,
la mise en valeur des goUts et ardbmes naturels, ainsi que le
RESPECT DE L’ENVIRONNEMENT.

Tous nos bocaux en verre sont récupérés lors de la livraison suivante,
et aprés un nettoyage et un traitement thermique, ils sont réutilisés.
Pour faciliter ce processus les étiquettes se décollent trés facilement
a sec.

FABRICATION

- N

NETTOYAGE DISTRIBUTION
COLLECTE
DES BOCAUX CONSOMMATION
RETOUR des
bocaux

PASSION
& SAVOIR-FAIRE

Les recettes sont le résultat d’'un long parcours

professionnel, qui a amené les deux fondateurs

a voyager dans toute la France en tant que
Compagnon du Devoir.

PES MATIERES PREMIERES
DE QUALITE

Nous sélectionnons avec soin des produits
BIO et de qualité issus majoritairement
de circuits courts ou du commerce équitable.

UN GRAND PAS
VERS LE ZERQ DECHET

Nous nous efforcons de limiter I'emballage
de nos produits en proposant des solutions
adaptées.

Clest l'association entre une PATISSIERE CREATIVE et un
BOULANGER GOURMAND qui a donné naissance a la délicieuse

aventure Pains & Pots®.

ALICIA ET KEVIN ont pu acquérir leur savoir-faire grace a un
Tour de France en tant gue COMPAGNONS DU DEVOIR au cours
duquel ils se sont rencontrés.

Ce sont donc les MEILLEURES RECETTES des quatre coins de
I'Hexagone qu'ils ont sélectionnées pour le plus grand plaisir de
tous les GOURMANDS.

"Nous allions savoir-faire
et regpeet de I'environnement
pour vous proposer des produits de qualite."



